HARPIN

HOTELS

Willkommengrufs vom Chefkoch
Tarte gefllt mit gerduchertem Auberginensalat verfeinert mit Kimmel
\/

***k

Kichererbsen mit Tintenfischtinte und Oktopus mit Paprikamousse

***k

Veloutesuppe mit Lauch, knackiger Haselnuss und Sauerrahm

***k

Grdner Salat mit mariniertem Lachs, Pfirsich, bunten Kirschtomaten,

Limettenpaste und Balsamico-Zitrus-Dressing

*kx

Mangosorbet

*kx

Rinder-Tagliata mit Ossobuco-Sauce und Kartoffelecken mit Rosmarin
oder
Wolfsbarsch mit Erbsenpiiree und Minze, gegrilltem Mais, Karottenconfit und
Mediterrane Tomatensauce
—
Frittiertes Sahneeis mit Zimt und Honig

Guten Appetit




