HARPIN

HOTELS

)
WillkommengrufS vom Chefkoch
Eingelegte RUben mit heimischer Klsemousse und KrGutern
sk
Mit Champignons gefUlite Arancini in mit Minze aromatisierter Tomatensauce
\/

skokok

Samtige Karottensuppe mit Koriander, gebratener Trachana und traditioneller Dorfwurst

skokok

KUhler Kranz mit Quinoa, Couscous, roter Beete, Gurke, Kirschtomaten, kretischen KrGutern

und in Zitrussaft marinierten Garnelen mit Minzdressing und Honig.

skokok

Zitronen-Minz-Sorbet

skokok

HUhnerfleisch gefUllt mit frischen KrGutern, sonnengetrockneten Tomaten, Graviera,
Pilzsauce und knusprigen Kartoffeln, gewUrzt mit frischem Oregano

oder

Lachsfilet mit Olivenkruste auf Spinat, dazu KartoffelpUree, Lauch, Sellerie und Veloutesauce

dokok

Soudaki geflillt mit Namelaka aus weifSer Schokolade auf sUfSer Erdbeersuppe
mit saurem Apfel und Zitronenschale

Guten Appetit




